Nar Un Artizan Serisi Eksi Mayali Bugday Unu; uzun fermantasyon sUreclerine uygun yapisi ve
guclu gluten dengesiyle artisan ekmek Uretiminde karakteristik bir performans sunar. Hamura
guclu yapl, yuksek hacim ve acik gdzenekli doku kazandirirken, beyaz unlardan beklenen
standart aromanin o6tesine gecen dogal ve yogun lezzet profili saglar. Butik ve profesyonel
uretimler icin 6zel gelistirilmistir.

NEM en cok 14,5
PROTEIN en az 12,5
KUL en cok 0,65
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Narun Artizan Serisi Tipo “00” Pizza Unu; dogru hidratasyon 6lcusu ve kontrollU gluten yapisiyla
buylk kenar gézenekleri olusturan gucli hamurlar sunar. italyan Biga teknigi basta olmak Uzere
uzun fermantasyonlu tUm pizza recetelerine uyum saglar. Pisirme sonrasi olusan belirgin
“leopard crust” desenini net sekilde ortaya cikarirken, dengeli aroma yapislyla profesyonel pizza
uretimleriicin 6zel gelistirilmistir.
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ENECEK HAMURLAR IGIN

Narun Artizan Serisi Kruvasan Unu; laminasyon yontemiyle islenen hamurlarda kontrollU gluten
yapisl ve dogru hidratasyon él¢usuyle katmanlarin net sekilde olusmasini saglar. Kruvasan icinde
olusan dengeli petek ic doku yapisini desteklerken, dogru kabuk rengi ve citir doku olusumuna
katki saglar. Uzun fermantasyon surec¢lerine uyum saglayarak hacimli ve ince katmanli sonuclar
sunar. Tereyagl aromasini baskilamadan destekleyen yapisiyla profesyonel viennoiserie Uretimleri

icin &zel gelistirilmistir.
NEM en cok 14,5
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Narun Artizan Serisi Sari Bugday Unu; bugdayin dogdugdu Bereketli Hilal'in verimli
topraklarindan gelen karakteristik aroma yapisiyla éne cikar. Rustik eksi mayali ekmeklere derin
aroma ve karakter katmak amaciyla recetelere eklenebilir; %100 sari bugday kullanilarak 6zgun ve
farkli ekmekler Uretmek isteyen profesyoneller icin ilham verici bir alternatif sunar. Artizan el
yapimi makarna Uretimlerinde ise sekil ve tat bakimindan harika sonuglar verir.

NEM en cok 14,5

PROTEIN en az 13,5
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Narun Artizan Serisi Cavdar Unu; fermantasyon boyunca gelisen yogun aromasi ve kendine
6zgu yapisiyla eksi mayall Uretimlere guclu bir karakter kazandirir. Maya beslemelerinde aktif ve
dengeli bir gelisimi desteklerken, %100 ¢cavdar ile hazirlanan serbest formlu ekmeklerde harita
gibi acilan dogal Ust yUzey gérunumunun olusmasina katki saglar. Rustik ekmeklerde derin tat
ve 6zgun doku arayan profesyonel ve butik Ureticiler icin dzel gelistirilmistir.

NEM en cok 14,5
PROTEIN en az 11,5
KUL en cok 1,85
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Narun Artizan Serisi Tam Bugday Unu; bugdayin tim katmanlarini icinde barindiran yapisiyla
yogun aroma, tok gévde ve belirgin tahil karakteri sunar. Uzun fermantasyon surecglerinde
dengeli calisan yapisi sayesinde eksi mayali ekmeklerde guclu i¢c yapi ve zengin kepek dokusu
olusturur. Rustik ekmeklerden kalipli dretimlere kadar dogal lezzet arayan profesyonel ve butik
ureticiler icin gelistirilmistir.

NEM en ¢ok 14,5
PROTEIN en az 11,5
KULen az1,2
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EKSI MAYALI HAMURLARDA DER
HARMIAN UNU

Narun Artizan Serisi Harman Unu; bugday unu, ¢avdar, sari bugday ve tam bugdayin
karakteristik yonlerini bir araya getirerek eksi mayali hamurlarda derin aroma, katmanli lezzet ve
kendine 6zgu bir doku olusturur. Bu harman, sevdigimiz bir ekmek lezzetini paylasma istegiyle
gelistirildi; pistiginde ortami saran aromasl ve damakta kalan karakteriyle herkesin icine sinen
o6zel bir deneyim sunar. Uzun fermantasyonlu zanaat ekmekleri Ureten profesyonel ve butik

ureticiler icin hazirlandi.

NEM en cok 14,5
PROTEIN en 2z 13,0
KUL en cok 0,85
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